2 Speisekarte wmfim

Dienste fiir Menschen

vom 24.04.2017 bis 30.04.2017

Tag Meni 1 Mena 2

Montag
Maccaroni wi,e) mit Tomatensofie ()
24.04.2017 und Reibekéase 1,2,) dazu Blattsalat
Frisches Obst

Dienstag
Hamburger r,p) im Brétchen w1 mit frischer Tomate, Gurke, Buntes Kartoffelgemuse () dazu Kréautersof3e wui,)
25.04.2017 Ketchup dazu Kartoffelecken und Blattsalat
Pfirsichjoghurt () Pfirsichjoghurt ()
Mittwoch
Geflugelfleischkichlew1,.e mit Rahmsol3e () Blumenkohl-Kasemedaillon 1,w1,,x)
26.04.2017 dazu Spiralnudeln w1.e) und Gurkensalat (p) mit Rahmspinat (1,w1,h,) dazu Petersilienkartoffeln ()
Frisches Obst Frisches Obst
Donnerstag
Hahnchencordonbleu 2,3,1,w1]) dazu Bratensol3e Franzésische Gemisepfanne
27.04.2017 mit Mohrchengemuse und Kartoffelptree () dazu Krauterreis und Zupfsalat
Vanillepudding .1 Vanillepudding (.
Freitag

Gefligelwiener (2) mit Kartoffelsalat (2,1)
28.04.2017 dazu Gemusesticks
Frisches Obst

Samstag

29.04.2017

Sonntag

30.04.2017

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoffe, 2= mit Konservierungsstoffe, 3= mit Antioxidationsmittel, 4= mit Geschmacksverstarker, 5= mit StiBungsmittel, 6= enthalt eine Phenylalaninquelle, 7 = mit Phosphat, 8= gewachst, 9= geschwarzt, 10 = geschwefelt,
25= mit ein Zuckerart/SiBungsmittel(n), 26= kann bei (ibermaRigen Verzehr abfihrend wirken, 27= unter Schutzatmosphare verpackt, 36= gentechnisch verandert, 42= kann Aktivitdt und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen

Allergene: b= enth. Lupinen, c= enth. Sesam, d= enth. Sellerie, e= enth. Ei, f= enth. Fisch, h= enth. Soja, k= enth. Krebstiere, I= enth. Milch einschl. Laktose, m= enth. Weichtiere, n1= enth. Mandeln, n2= ent. Haselnusse, n3= enth. Waln(isse,

n4= ent. Cashew-Kerne, n5= ent. Pecantisse, n6= enth. Paraniisse, n7= enth. Pistazien, n8= enth. Macadamianiisse, n9= enth. Queenslandniisse, p= enth. Senf, v= enth. Erdnisse, x= enth. Schwefeldioxid/Sulfite,

wl= enth. Weizen, w2= enth. Roggen, w3= enth. Gerste, w4= enth. Hafer, w5= enth. Dinkel, w6= enth. Kamut, w7= ent. Hybridstdimme

Alle unsere SalatsoRen werden auf Grundlage von Essig und Ol hergestellt und enthalten folgende Allergene und Zusatzstoffe: p

S= Schweinefleisch, R= Rindfleisch, G= Gefliigel



